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Apresentacao

O Nucleo de Tecnologia de Armazenagem (NTA), vinculado a Faculdade de
Agronomia ¢ Zootecnia da Universidade Federal de Mato Grosso (FAAZ/UFMT),
desenvolve atividades de ensino, pesquisa ¢ extensao relacionadas a qualidade,
classificagcdo, conservagdo e armazenamento de produtos agricolas. Por meio da
Clinica do Grao, o NTA disponibiliza materiais técnicos, cursos, ferramentas digitais
¢ agOes de capacitagao destinados a estudantes, produtores, técnicos e demais
profissionais do setor. O nucleo também dispoe de infraestrutura laboratorial para
avaliagoes fisicas e tecnologicas de graos, incluindo a analise da qualidade do milho-
pipoca.

1.1 Objetivo

1.1 Objetivo

Esta cartilha tem por objetivo apresentar, de forma ilustrada e didatica, os
procedimentos de amostragem, preparagao das amostras, identificacao de defeitos,
determinagao da capacidade de expansao (CE) e enquadramento do milho-pipoca em
classes e tipos, conforme os critérios estabelecidos para a classificagao oficial.

O conteudo foi elaborado com base na Instru¢ao Normativa MAPA n° 61, de 22 de
dezembro de 2011, alterada pela Instrugdao Normativa MAPA n° 4, de 26 de fevereiro
de 2014, destinando-se a estudantes, produtores, armazenadores, profissionais de
controle de qualidade e demais interessados na avaliagao comercial do milho-pipoca.

ATENCAO!
Esta cartilha possui finalidade educativa. A emissao de Documento ou Laudo Oficial

de Classificacdo deve observar a legislacio aplicavel e ser realizada por profissional

habilitado, quando exigido.
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Introducao

O milho-pipoca apresenta importancia econdmica e alimentar, sendo destinado
principalmente ao consumo humano. A qualidade dos graos estd relacionada a
caracteristicas fisicas e tecnologicas que influenciam seu aproveitamento e
desempenho durante o processamento.

Nesse contexto, a classificagdo do milho-pipoca ¢ fundamental para a
padronizagao dos lotes e para a identificacdo de defeitos e outros fatores que
possam comprometer a qualidade do produto. A analise adequada dos graos
permite avaliar suas caracteristicas e contribui para o controle da qualidade
durante o armazenamento e a comercializagao.

Dessa forma, esta cartilha apresenta os principais procedimentos utilizados na
avaliagdo da qualidade do milho-pipoca, desde a amostragem e preparagao das
amostras até a identificacdo de defeitos e o enquadramento do produto, de acordo
com os critérios estabelecidos pela regulamentagao vigente.

1.3 Fundamentacao tedrica

O milho-pipoca ¢ um tipo de milho que apresenta caracteristicas especificas, como
pericarpo mais resistente e capacidade de expansio quando submetido ao
aquecimento. Essas caracteristicas permitem sua utilizagao para consumo na forma de
pipoca e estdo relacionadas a qualidade tecnoldgica do produto.

A classificagdo do milho-pipoca consiste na avaliagdo da qualidade de um lote,
considerando caracteristicas como identidade, coloragao, defeitos, matérias estranhas,
impurezas, graos quebrados e outros parametros estabelecidos pela regulamentagao.
Entre esses parametros, destaca-se a capacidade de expansao (CE), que corresponde a
relagdo entre o volume de pipoca obtido ¢ a massa de graos utilizada no teste, sendo
expressa em mL g,

No Brasil, os critérios de identidade, classificagao e qualidade do milho-pipoca sao
estabelecidos pelo Regulamento Técnico do Milho-Pipoca, conforme a Instrugdo
Normativa MAPA n° 61, de 22 de dezembro de 2011, e sua alteragdo posterior. A
classificagdo considera classes relacionadas a coloragao e tipos definidos de acordo
com os critérios de qualidade estabelecidos na regulamentagao.

p
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2 Caracterizacao do milho-pipoca

A identificagdo das caracteristicas do milho-pipoca permite diferencia-lo de outros
tipos de milho que nao apresentam caracteristicas adequadas a produgao de pipoca.
Entre os aspectos observados durante a analise de um lote, destaca-se a coloragao dos
graos, utilizada como um dos critérios para o enquadramento do produto em classes.
A classificagdo quanto a coloragao ¢ realizada com base na proporg¢ao, em peso, dos
graos presentes na amostra. Para o enquadramento nas classes amarela, branca ou
cores, € necessario que o lote apresente, no minimo, 95% em peso de graos que
atendam as caracteristicas da respectiva classe. Quando o produto nao atende aos
critérios dessas classes, ¢ enquadrado como classe misturada.

2.1 Diferencas entre milho-pipoca e os demais tipos
de milho

Milho-pipoca Nao pipoca

Fonte: Autoria propria (2026). Fonte: Autoria propria (2026).

O milho caracterizado como pipoca deve apresentar a capacidade de estourar quando
submetido a temperaturas préoximas a 180 graus, mesmo possuindo uma caracteristica
visual ovalada.

ATENCAO!

Identidade de milho-pipoca: para ser considerado milho pipoca, os graos devem

apresentar a capacidade de estourar quando submetidos ao aquecimento. .

CLINICA o GRAD



2.2 Classes de milho-pipoca quanto a
coloracao

Classe amarelo

Fonte: Autoria propria (2026). Fonte: Autoria propria (2026).

O milho-pipoca classificado como amarelo apresenta predominancia de graos dessa
coloragao no lote analisado. Para que seja enquadrado nessa classe, no minimo 95%
do peso dos graos da amostra devem apresentar coloragao amarela.

Classe branco

Fonte: Autoria propria (2026). Fonte: Autoria propria (2026).

CLINICA o GRAD



O milho-pipoca classificado como branco apresenta predominancia de graos com essa
coloragao no lote analisado. Para que seja enquadrado nessa classe, no minimo 95%
do peso dos graos da amostra devem apresentar coloragao branca, mafim ou palha.

Classe cores

Fonte: Autoria propria (2026). Fonte: Autoria propria (2026).

O milho-pipoca enquadrado na classe cores € aquele que apresenta, no minimo, 95%
do peso de graos com coloragdes que variam do vermelho ao roxo no lote analisado.
Nessa classe, ¢ comum encontrar graos de diferentes cores, como vermelha, roxa, azul,
podendo ocorrer inclusive em uma mesma espiga.

Classe misturado

O milho-pipoca enquadrado na classe misturado, ndo possui uniformidade das classes
anteriores de coloragdo, nao atingindo assim os 95% de predominancia da branca,
amarela ou cores.

CLINICA o GRAD



ATENCAO!
Fora de Tipo: corresponde aos lotes que nio atendem aos limites de tolerancia

estabelecidos para os Tipos 1, 2 e 3 ou que apresentam capacidade de expansao

inferior a 30 mL g-', conforme os critérios estabelecidos pelo MAPA.

3 Etapas da coleta

A amostragem ¢ a etapa que permite obter uma por¢ao representativa do lote a ser
classificado. Uma coleta inadequada pode produzir resultados que nao correspondem
a condicao real do produto. Por isso, os pontos, as profundidades, a massa coletada, a
homogeneizacao, o quarteamento, a identificagao ¢ o acondicionamento das amostras
devem seguir o procedimento aplicavel ao tipo de lote. A responsabilidade pela
representatividade da amostra ¢ da pessoa fisica ou juridica que realiza a coleta.

3.1 Pontos de coleta

Quais pontos coletar por tonelada de grao

D D Caminhéo de 15
D toneladas = 5 pontos de B
D D coleta Tergo superior
D D D Caminhao de 15 a 30 N
toneladas = 8 pontos de ntermediario
n O Int d
leta
O O El]
O O O [J| caminhaode30a50 Terco inferior
D toneladas = 11 pontos de
leta
O O O )

Durante a coleta dos graos para analise, ¢ necessario considerar o tamanho da carga e
distribuir os pontos de coleta de forma uniforme. As amostras devem ser obtidas em
diferentes pontos e profundidades da carga, abrangendo o ter¢o superior,
intermediario e inferior, de modo a garantir maior representatividade do lote. Em
cada ponto de coleta, devem ser obtidos, no minimo, 2 kg de grdos, permitindo uma
avaliacao mais confiavel da qualidade do produto.

CLINICA o GRAD
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3.2 Homogeneizacao, quarteamento e amostra final

Processo de homogeneizac¢ao

Fonte: Autoria propria (2026).

Para realizar a homogeneizacgao, todo o material coletado deve ser colocado no
homogeneizador, sem a retirada prévia de impurezas. O equipamento promove a
mistura e a distribuigdo uniforme dos graos e das impurezas presentes na
amostra, reduzindo o risco de perdas e garantindo maior representatividade do
material. Apds a homogeneizagdo, a amostra estara preparada para as etapas
seguintes de analise e classificagdo, proporcionando resultados mais confiaveis
para o lote amostrado.

Quarteamento

Fonte: Autoria propria (2026).

0} cLincA=GRAD
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Apds a homogeneizagdo, a amostra composta deve ser reduzida por quarteamento ou
divisor de amostras, mantendo sua representatividade. Para lotes transportados ou
produtos embalados, devem ser obtidos, no minimo, 4 kg de material, formando pelo
menos quatro vias de amostra com 1 kg cada. As vias devem ser acondicionadas,
lacradas, identificadas e destinadas a classifica¢ao, ao interessado, a arbitragem e ao
controle interno de qualidade. Na etapa de classificagao, uma das vias passa por nova
homogeneiza¢ao e quarteamento para obtengdo da amostra de trabalho, com no
minimo 125 g.

Vias de amostra e amostra de trabalho

Fonte: Autoria propria (2026).

A amostra apresentada na imagem apresenta massa maxima de 125g e sera destinada
a analise de defeitos e irregularidades do material.

-

-

f f f
o 1- Coleta de cada ponto e 2- Unido das coletas o 3- Homogereizador

\ J . e, . >

\
4- Quarteador o 5- Quartear para
{reduzir a quantidade para no minime 4 kgl no minimo 1 kg as 4 vias

e v, . > 8 o

CLINICA o GRAD




12

4 Classificacao das amostras

Nas amostras, devem ser identificados os parametros que indicam a qualidade dos
graos produzidos, verificando-se a conformidade do lote com os padrdes estabelecidos
pelo Ministério da Agricultura e Pecuaria (MAPA) para comercializagao. Para isso,
sao avaliados aspectos como a presenga de insetos e pragas, odor anormal, graos
carunchados, teor de impurezas retidas ou passantes em peneiras € caracteristicas
gerais de qualidade dos graos.

4.1 Andlises de condicoes desclassificantes

Antes de iniciar a separagao ¢ a pesagem dos componentes da amostra, deve-se
verificar visualmente e por meio do odor se o produto apresenta alguma condigao
desclassificante. Devem ser observados sinais de mau estado de conservagao, como
mofo ou fermentagao generalizados, além da presenga de sementes tratadas ou toxicas,
odor estranho, insetos vivos ou outras pragas de graos armazenados.

CHECKLIST
O Mau estado de conservacao
O Mofo ou fermentacao generalizados
O Sementes tratadas ou toxicas
0 Odor estranho

O Insetos vivos ou outras pragas

CLINICA o GRAD
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4.2 Separagao de matérias estranhas, impurezas,
iInsetos mMortos e graos quebrados e separacao
Mmanual dos componentes da amostra

Peneira

Fonte: Autoria propria (2026).

O peneiramento ¢ uma etapa importante da analise da amostra de trabalho e deve
ser realizado utilizando uma peneira com crivos circulares de 4,00 mm. Apds o
peneiramento, o material retido ¢ o material que passou pela peneira devem ser
separados e avaliados de acordo com suas caracteristicas. Pedagos de graos sadios
que permanecerem retidos sao classificados como graos quebrados, enquanto os
pedagos de graos que passarem pela peneira sao classificados como impurezas.

Impurezas

Fonte: Autoria propria (2026).

CLINICA o GRAD



Insetos mortos: insetos encontrados mortos na
amostra, que devem ser separados, pesados e
registrados separadamente.

Graos quebrados: pedacos de graos sadios que
permanecem retidos na peneira de crivos
circulares de 4,00 mm

Matérias estranhas: corpos ou detritos de
qualquer natureza que nao pertencem ao milho-
pipoca, como sementes de outras espécies
vegetais, sujidades e outros materiais estranhos
ao produto.

Impurezas: graos ou pedacos de graos que
passam pela peneira de 4,00 mm, além de
detritos do proprio milho-pipoca que podem

passar ou permanecer retidos na peneira.

As impurezas correspondem aos residuos presentes na amostra, podendo incluir
galhos, folhas, restos de insetos, terra, pé e graos quebrados. Esses materiais devem ser
quantificados por meio de pesagem, uma vez que sua propor¢do e natureza podem
comprometer a qualidade do lote, tornando-o inadequado para comercializagao,
conforme os limites estabelecidos pelas normas vigentes.

CLINICA o GRAD
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4.2 Determinacao de umidade

Determinaciao de umidade

Fonte: Autoria propria (2026).

A umidade deve ser determinada na amostra isenta de matérias estranhas ¢ impurezas,
por método reconhecido ou por equipamento que fornega resultado equivalente. Para
fins de comercializagao, o percentual tecnicamente recomendado para o milho-pipoca
¢ de 13,5%. Valores superiores nao implicam, por si sO, desclassificagao automatica;
contudo, o teor de umidade deve ser registrado no Documento de Classificagao, e as
partes envolvidas devem adotar os cuidados necessarios a conservagao do produto.
Para armazenamento, o teor seguro depende do periodo previsto, da temperatura dos
graos, da condicdo sanitaria, da embalagem, da aeragdo e do sistema de
armazenagem. Por isso, ndo apresentar um unico intervalo como regra universal sem
indicar as condigoes e a referéncia técnica adotada.

INSTRUCAO DE DIAGRAMACAO
Adicionar campo na figura: equipamento, modelo, data de calibracao,

numero de leituras e unidade “% b.u.”.

CLINICA o GRAD
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4.3 l|dentificagao e quantificacao dos defeitos e
demais componentes de qualidade Na classificacao
do milho-pipoca

Graos avariados

Mofados

Fonte: Autoria propria (2026). Fonte: Autoria propria (2026).

Graos mofados sdo os graos ou pedagos de griaos que apresentam contaminagao
fingica, na forma de mofo ou bolor visivel a olho nu, independentemente do tamanho
da area atingida. A coloragdo pode variar conforme o fungo e as condigdes do
produto; por isso, o critério principal é a presenga visivel de crescimento fngico.

Mofo: caracteriza-se pela presenca visivel de crescimento de fungos no
grao, podendo apresentar aspecto de bolor ou colonias sobre sua
superficie.

Alteracao de cor: corresponde 2 mudanc¢a na coloracao natural do grao,

sem a presenca visivel de crescimento de fungos.

CLINICA o GRAD
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4.3 |dentificacao e quantificagcao dos defeitos e
demais componentes de qualidade.

Ardido

Fonte: Autoria propria (2026). Fonte: Autoria propria (2026).

Graos ardidos sdo os graos ou pedagos de graos que apresentam escurecimento total,
causado pela acao do calor, da umidade ou por fermentagdo avangada, atingindo a
totalidade da massa do grdao. Graos totalmente queimados também devem ser
considerados ardidos. Para diferenciar ardido de fermentado, observe a extensao do
dano: no ardido, o escurecimento atinge toda a massa; no fermentado, o
escurecimento € parcial.

Fermentado = parcial Ardido = total

CLINICA o GRAD
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4.3 |dentificacao e quantificagcao dos defeitos e
demais componentes de qualidade.

Fermentado

Fonte: Autoria propria (2026). Fonte: Autoria prépria (2026).
Graos fermentados sao os graos ou pedacos de graos que apresentam escurecimento
parcial do germe ou do endosperma, provocado por processo fermentativo ou pela
acao do calor. Graos parcialmente queimados também siao enquadrados como
fermentados devido a semelhanga de aspecto. Em caso de duvida, corte o grao para
verificar a extensdo interna do escurecimento

A fermentaciao pode ocorrer quando os griaos permanecem em condicoes
inadequadas de wumidade e conservacao, favorecendo processos

fermentativos e alteracoes no interior do grao.

CLINICA o GRAD
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Germinado

Estrutura germinativa

Fonte: Autoria propria (2026). Fonte: Autoria prépria (2026).

Graos germinados sao os graos ou pedagos de graos que apresentam inicio visivel de
germinagao. A emissdo visivel da radicula ou de outra estrutura germinativa ¢
suficiente

para o enquadramento. Alteragdes apenas na regiao do embriao, sem inicio visivel
de germinagdo, nao devem ser classificadas automaticamente como germinagao.

Graos Trincados

erificacao Tatil cuidadosa

Fonte: Autoria propria (2026). Fonte: Autoria propria (2026).

CLINICA o GRAD
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Graos trincados sdo graos inteiros que apresentam trincas ou fendas visiveis a
olho nu, com rompimento do pericarpo perceptivel ao tato. O grao deve
permanecer inteiro; quando houver fragmentagao, avaliar o material conforme
os critérios de graos quebrados ou impurezas.

Graos chochos ou imaturos

Fonte: Autoria propria (2026). Fonte: Autoria propria (2026).

Graos chochos ou imaturos sdo os graos desprovidos de massa interna,
enrijecidos e enrugados em decorréncia de desenvolvimento fisiologico
incompleto. Graos apenas pequenos e graos de endosperma cérneo
provenientes da ponta da espiga ndao devem ser considerados chochos ou
imaturos quando apresentarem estrutura normal.

chocho/enrugado X% pequeno normal x  ponta de espiga normal.

)l CLINICA = GRAD
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Graos gessados

Fonte: Autoria propria (2026). Fonte: Autoria propria (2026).

Graos gessados sdao os graos ou pedacos de graos que sofreram alteragao da cor
natural, apresentando-se esbranquigados ou opacos e exibindo, em seu interior,
cor e aspecto semelhantes a gesso, com aparéncia farinacea. Quando
necessario, corte o grao para confirmar o aspecto interno.

Grao gessado Grao branco

CLINICA o GRAD
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Graos quebrados e carunchados

Grao quebrados

Fonte: Autoria propria (2026). Fonte: Autoria propria (2026).

Graos quebrados sdo os pedacos de graos sadios que permanecem retidos na peneira
de crivos circulares de 4,00 mm. Um grao inteiro com fenda visivel ndo deve ser
classificado como quebrado; quando houver rompimento perceptivel do pericarpo
em grao inteiro, o enquadramento aplicavel ¢ “trincado”. Pedagos que vazam pela
peneira de 4,00 mm sao considerados impurezas.

Quebrado retido X Trincado inteiro X Fragmento passante/impureza

*Usar a peneira como parte da identifica¢ao, nao apenas a aparéncia visual.

CLINICA o GRAD
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Graos quebrados e carunchados

Fonte: Autoria propria (2026). Fonte: Autoria propria (2026).

Graos carunchados sdao os graos ou pedagos de graos que apresentam ataque de
insetos considerados pragas de graos armazenados, em qualquer fase de
desenvolvimento. O ataque pode ser identificado por perfuragoes, galerias, perda de
tecido ou presencga de formas do inseto associadas ao grao. A ocorréncia de insetos
vivos na amostra deve ser registrada separadamente, pois constitui condigdo que
exige tratamento e nova classificagao.

“grao carunchado” # “inseto morto” # “inseto vivo”.

Ordem decrescente do grau de gravidade dos defeitos dos graos
avariados

MOFADO = ARDIDO = FERMENTADO = GERMINADO =
CARUNCHADO = TRINCADO = CHOCHO/IMATURO = GESSADO

Mais grave ———————— > Menos grave

CLINICA o GRAD
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4.4 Capacidade de expansao

Volume de expansio da pipoca

Fonte: Autoria propria (2026).

A capacidade de expansao (CE) ¢ a relagao entre o volume de pipoca estourada e a
massa de graos utilizada no ensaio, expressa em mL g-'. Para a determinagao oficial,
devem ser preparadas seis subamostras conforme o roteiro normativo. Apos o
processamento, despreza-se o primeiro resultado e calcula-se a CE do lote pela média
das cinco subamostras restantes.

Foérmula: CE (mL g') = volume de pipoca estourada (mL) -~ massa de graos utilizada
(g). Para os Tipos 1, 2 e 3, a capacidade de expansao minima ¢ de 30 mL g'.
Resultado inferior a 30 mL g! enquadra o produto como Fora de Tipo,
independentemente de os demais limites estarem dentro dos tipos.

1@ CLINICA GRAD
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5 Resultado da classificacao dos graos

51. Limites maximos de tolerancia e capacidade minima de
expansao para o enquadramento do milho-pipoca.

Insetos mortos

Limites maximos de tolerancia e capacidade minima de expansao
para o enquadramento do milho-pipoca

Graos avariados | Graos quebrados | Graos mofados (%) Matérias estranhas | Carunchados gip::'g;:?cii
(%) (%) e ardidos (%) | (dentro de matérias estranhas e impurezas (%) (%) P 2
e impurezas) (mLg™)
Tipo 1 0,20 2,00 2,00 0,30 1,00 1,50 =30
Tipo 2 0,40 3,00 2,50 0,30 1550 2,00 =30
Tipo 3 0,60 4,00 3,00 0,30 2,00 2,50 =30
Fora de Tipo 1,00 6,00 4,00 0,30 2,50 3,00 <30

Fonte: adaptado da Instrugao Normativa MAPA n2 61/2011, com redacdo alterada pela IN MAPA n2 4/2014.

Nota: o tipo final corresponde ao parametro de pior enquadramento. Exemplo: se a amostra atender ao Tipo 1 para grdos avariados,
mas ao Tipo 3 para graos quebrados, o resultado final sera Tipo 3. Se a CE for inferior a 30 mL g2, o produto sera Fora de Tipo.

Fonte: adaptado da Instrugao Normativa MAPA n° 61/2011, com redagao alterada pela IN MAPA

n° 4/2014.

Nota: o tipo final corresponde ao parametro de pior enquadramento.
Exemplo: se a amostra atender ao Tipo 1 para graos avariados, mas ao

Tipo 3 para graos quebrados, o resultado final sera Tipo 3. Se a CE for
inferior a 30 mL g', o produto sera Fora de Tipo.
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5.2 Ficha técnica

FICHA DE REGISTRO DA CLASSIFICAGAO DO MILHO-PIPOCA

Preencher todos os campos e realizar os calculos conforme as instrucdes ao final da ficha.

1. IDENTIFICAGAO

Interessado: Lote [ Codigo:
Crigem [ Local: Data da coleta: ! !
Responsavel pela coleta: Responsdvel pela andlise:

Massa da amostra de trabalho (isenta de matérias

Massa da via (g estranhas e impurezas) (g):

2. VERIFICACAO PREVIA (antes das andlises)

Odor estranho Mau estado de Sementes tratadas/ Insetos vivos Observagoes:
conservagio toxicas [

[Jsim [] Nao [Jsim []M&@e [Jsim [ ] Mo [ sim [ N&o

3. DETERMINAGAO DA UMIDADE (% b.u.)

| Leitura 1 (%) Leitura 2 (%) Media (%) Equipamento utilizade | Data da calibragio

4. CLASSE (cor predominante dos grios)

o - M Percentual (%)
ategoria assa (2) {usar formula abaixo)

Graos amarelos

‘ Graos brancos

Graos de outra cor uniforme

Graos de demais cores

TOTAL 100,00

CLASSE FINAL (marcar apenas uma):

[] Amarela [] Branca [] De outra cor uniforme [ ] De demais cores

—_—

. = — — — — = -

5. INSTRUCOES DE PREENCHIMENTO E FORMULAS

+ Litilizar sempre a amostra de trabalho isenta de matérias estranhas e impurezas.

+ Todos os componentes devem ser separades e pesados individualmente.

+ Percentual de cada componente:

Massa do componente (g) = 100

Percentual (%) =

Massa da amostra de trabalho isenta de MEI {g)

+ Umidade: método de estufa a 105 + 3 *C por 24 h ou equipamento homologado.
+ Capacidade de expansio: método de micre-ondas, 6 subamostras de 20 g.

+ O enguadramento guanto ao TIPO é feito pelo parametro de pior desempenho.

Fonte: adaptado da Instrugio Normativa MAPA n? 61/2011, com redacho alterada pela IN MAPA n° 4/2014.
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g

6. COMPONENTES (expressos em % da amostra de trabalho isenta de MEI)

Componente Massa (g) Percentual (%) [ Componente Massa (g) Percentual (%)
Mofados !l Grios quebrados
Ardidos Insetos mortos'
Fermentados ’ Matérias estranhas
| eimpurezas (MEI}?
Germinados [
Carunchados i RESUMO DOS COMPOMENTES (%) |
Trincados - | Total de grios avariados -
Chochos / Imaturos | Graos quebrados
Gessados | Insetos mortos

TOTAL DE GRAOS AVARIADOS | Matérias estranhas e impurezas (MEI)

" Insetos martas devemn ser contabilizados separadamente, com limite especifico de 0,30%,

* Matérias estranhas & impurezas incluem pedras, torrdes, pedagos de sabugo, palhas, sementes de outras espécies, etc.

7. CAPACIDADE DE EXPANSAO (CE) - métede de micro-ondas (20 g por subamostra)
Subamostra 1 | 2 3 4
CE (mLg™) |

Resultado descartade
{indicar n®* da subamostra)

Meédia das cinco subamostras validas (mL g™):

8. RESULTADO FINAL

Classe final: Tipo (conforme limites da Tabela de Tipos):
Umidade (% b.u.): Capacidade de expansic (mLg™)

Resultade: [ | Fora de Tipe / Desclassificado [] Aprovade

Maotivo (se Fora de Tipo / Desclassificado):

Data: f r Assinatura do responsavel pela analise:

9. EXEMPLO DE ENQUADRAMENTO (para orientagao)
A amostra apresentou: graos avariados = 2,10% (Tipo 2); graos quebrados = 3,20% (Tipo 3);
matérias estranhas e impurezas = 1,60% (Tipo 2); carunchados = 2,10% (Tipo 2);
CE=31mLg ' (=30mLg™").

— O enquadramento final sera pele pior parametro: Tipo 3.

A —

Esta ficha tem valor apenas de registro técnico e ndo substitui os procedimentos oficiais

de fiscalizagao.
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6 Conclusao

A classificacdo do milho-pipoca permite descrever de forma padronizada a qualidade
de um lote, considerando a classe de coloragao, a capacidade de expansao, os graos
avariados, os graos quebrados, os carunchados, as matérias estranhas, as impurezas, os
insetos mortos e as condi¢oes desclassificantes. Para que o resultado seja confiavel, a
amostragem deve representar adequadamente o lote e todas as etapas de separagao,
pesagem, calculo e registro devem seguir o procedimento normativo.

Esta cartilha deve ser utilizada como material educativo de apoio. Quando houver
necessidade de classificagao oficial, emissdao de laudo ou atendimento a exigéncia legal
ou contratual, devem ser observadas as atribui¢des do classificador habilitado e a
legislagao vigente.

p
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